Skriv ut egna receptkort

Skriv ut och fyll i dina egna favoritrecept, dela med dig till dina véanner!
Made with love by iHanna. Get more cards & inspiration at www.ihannanu/blog

-

50 gram jast
| 1/2 tsk salt
1 1/2 d1 socker
| 110-150 g smor eller margarin
| 1/2 1 mjolk
ca 15 1 vetemjol
| 1 2 g saffran
1 d1 russin

|1 égg

| Stot saffran i en mortel tillsam
mans m. en sockerbit. Smula jas

| ten i degbunken och 18s upp
den i lite av den kalla mjolken.

| Smélt matfettet i en kastrull,
h&1l i mjolken och ljumma den

| till 37 grader (fingervarmt).

ooty Luggekallen

H&all deg-
spadet
over den
upplosta
Jjasten:
Tills&att
salt, socker
& saffran.
Arbeta in mjolet och 14t degen |
jésa i bunken ca 15 minuter.

Baka ut degen till cirka |
80 lussekatter. Pensla fore
graddningen med uppvispat agg. |

Grédda bullarna i 250° |

ca 7 minuter och langder i |
200-225° i ca 17 min.

God jul Onskar Hanna. December 2010



